
    

Salat 
 

Hirtensalat  
Eisbergsalat, Gurke, Tomate, Paprika, Weißkäse,  
Peperoni und Stadthaus-Dressing        
–  
Beilagensalat 
Eisbergsalat, Gurke, Tomate, Paprika mit unserem Stadthaus-Dressing  

  
Flammkuchen  
 

— die Spezialität aus dem Elsaß  - 

Hauchdünner Brotteig im Schamotte-Ofen gebacken , charmant exclusiv mit: 
  

Speck2,3, Zwiebeln und Créme fraiche                                      

Räucherlachs, Zwiebeln und Créme fraiche                                 
 

vegetarischa,g,m 

mit Créme fraiche, Hirtenkäse. Zwiebeln, Tomaten, Paprika, Champignons,                  
 

...zum Bier, zum Wein— oder zu zweit als Vorspeise genießen! 

 
Auflauf 
  

 „Kartoffelauflauf vegetarisch" 

gebackene Kartoffelecken mit frischen Champignons, Tomaten, 

frischem Blattspinat, Hirtenkäse und Stadthaus-Dressing 

überbacken mit Emmentaler Käse                               
 
 

Für Zwischendurch 
 

Unsere Riesencurrywurst – mit holländischen Pommes                                                    
 

Sülze „Hausmacher Art“ 

mit hausgemachter Remouladensauce,  im ganzen gebratene kleine Kartoffeln  

mit Speck und Zwiebeln – Salatgarnitur                                                                               
 

 

Hauptgerichte 
 

 „Matjes "Hausfrauenart" 

2 Emder Matjesfilets mit ganzen gebratene kleine Kartoffeln  
mit Speck und Zwiebeln  - Salatbeilage                                        
 

„Lachsfilet mit Parmesanschaum überbacken 

mit  Tagliatelle,  frischem Blattspinat , Tomatenwürfeln  

an Rieslingbuttersauce                    
 

-Änderungen vorbehalten - 
 

                                             -   
  

  

 

 



 
 „Rahmschnitzel  
Schweineschnitzel mit frischen Champignons in herzhafter Sauce, 

dazu frische holländische Pommes 

und Salatteller mit hausgemachtem Stadthaus-Dressing 3,a,c,i.j,g,e                                          
 

 

 „Hähnchenbrustfilet gebraten"  
mit Früchten in Curryrahmsauce, Kartoffelkroketten 

und Salatteller mit unserem Stadthaus-Dressing                
 
 

„Fischerfrühstück" 

im ganzen gebratene kleine Kartoffeln mit Speck und Zwiebeln mit Rührei,  
frischen Nordseekrabben - Salatgarnitur*                       
 
 

„Küstenschnitzel"                                               
Schweineschnitzela,c mit Rühreig, Räucheraalfilet, Rauchlachs, frischen Nordseekrabben2  

im ganzen gebratene kleine Kartoffeln mit Speck und Zwiebeln und Salatgarnitur     
 
 

 „Rumpsteak vom Grill“ 200 g 

mit hausgemachter Kräuterbutter, holländischen Pommes  

und Salatteller mit unserem Stadthaus-Dressing     
 
 
 

 „Pfeffersteak" 

Rumpsteak vom Grill mit Pfefferrahmsauce, im ganzen gebratene  

kleine Kartoffeln mit Speck und Zwiebeln  

und Salatteller mit unserem Stadthaus-Dressing                           
 

 

Die Gewichtsangaben der Steaks, beziehen sich auf das Rohgewicht. 
 

Änderungen auf Wunsch gegen einen Aufpreis von 1,50 € möglich 
 

 

Es können produktionsbedingt Kreuzkontaminationen bei der Speisenzubereitung entstehen. 
 

Bitte wenden Sie sich bei Lebensmittelunverträglichkeit an unsere Mitarbeiter. 
Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf der Rückseite der Speisenkarte. 

 

Für unsere kleinen Gäste bis 12 Jahre: 

 
  

"Kinderteller" 

Schweineschnitzel "Wiener Art" mit Kartoffelkroketten 

und  Salatgarnitur                               
 
 

                    Tagesdessert             

 

 

- Änderungen vorbehalten - 

 

                                
                                                                                            


